
Multi-ring Round burner

Burner capBurner cap

Burner cap

Burner headBurner head

BaseBase

located 
through this 

opening

located 
through this 
opening

Capillary 
Bracket

Capillary

Capillary 
Bracket 
Screws

Hold-Down 
Burner 
Screws

Inspiral Burner

Base

B.  Lift out the cast-iron grease trough. 

toward the rear and out of the hold-

and capillary aside.

gas inlet.

entry hole. Place the unused 

future use. 
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CGY366, C2Y366, C2Y486, CGU366, CGU486

instructions:

CONVERTING THE PRESSURE  
REGULATOR

CONVERTING THE COOKTOP BURNERS

clamping screws.

TOOLS REQUIRED:
• 
• Socket wrench with 

• 
• 

•  
or 7mm

• 7mm open end wrench
• 
• 

PROPANE CONVERSION INSTRUCTIONS

PROPANE

NAT
Rotate cap counter-
clockwise to loosen

Oven Regulator

NOTICE:

WARNING  

and toxic fumes which can result in serious injury.

replaced for propane.

95

III

Denotes 0.95mm Orifice size opening
Denotes LP (Propane)

CONVERT GRIDDLE ORIFICE  
(Models C2Y486 and  CGU486 only)

WARNING   Explosion Hazard
Death or serious injury can result from failure to follow these 
instructions.

from the pressure regulator.

propane gas and reinstall 
into the regulator.

Cooktop Regulator

Cooktop 
Regulator

the pressure regulator.

threaded metal cap.

 
(Do not over tighten)

Front of Range

 NOTE:

on the inside only. 

outermost screws—
Clamping Screws

Propane 

Kit

Natural Gas 
Position

Propane 
Position

Para acceder a instrucciones completas en Espa-
GEAppliances.com.

Simmer (C) Main

.89 mm 89L

Griddle

Broil

Bake

Main (C1,C2,C3)

Main

Main

NOTE: 48” ALL GAS RANGES HAVE 2 REGULATORS. ALL 
OTHER RANGES ONLY HAVE 1 REGULATOR. LOCATION 
VARIES BY MODEL.



 SPECIALTY BURNERS 
  Multi-Ring Burner – The outer ring of 

Hold 
outer shaft while turning inner screw. 

leaks.

ADJUSTING LOW FLAME SETTING  
ON COOKTOP BURNERS

BURNER OUTPUT RATINGS: BTU/HR
NG (Natural) Gas 5” W.C.P.

BURNER BTU 
RATE

ORIFICE 
SIZE MARKING

LF
C N/A

C1 N/A
N/A

C3 N/A

1.98 mm 198N
RF

198

III

Denotes 1.98mm Orifice size opening
Denotes Natural GasN

Adjustment screw for  Adjustment screws for  

Adjustment screw 
for outer ring screw to access 

adjustment screw 
for inner ring

ADDITIONAL INFORMATION

Flames Burner Cap

SPECIAL NOTE:

CONVERT BAKE BURNER ORIFICE  
(Model CGY366 only)

Refer to Installation Instructions.

forward and set 
aside.

screw.
E.  Lift the front of the 

slide forward setting 

G.  Adjust the shutter setting 
per the chart.

you replace spreader within 

use.

Hold-Down Screws

Bottom

Burner Screw

Brackets

Orifice
Bracket  

Burner and Spreader 

CONVERT BROIL BURNER  
ORIFICE (Model CGY366 only)

Broil Element 
Screws

Spreader 
Screws

Spreader 
Screws

Broil Element 
Screws

Burner Screw

Broil  
Element

ADJUSTING AIR SHUTTER SETTINGS  
FOR OVEN BURNERS (Model CGY366 only)

3. Turn on the electricity.

shutter more.

BURNER
AIR SHUTTER 

SETTING FOR PROPANE
AIR SHUTTER 

SETTING FOR NG
Bake
Broil

Screw

Air shutter

  
adjustment to the bake buner is required. Normal 

on the type of gas you use. With propane gas, some 

disappear.
9.  

made and the results are 
satisfactory:

 a.  Retighten the air shutter 
screws.

WARNING  If you attempt to measure the inner cone of 

(A) Yellow flames:
Further Adjustment
Required

(B) Yellow tips on 
outer cones:
Normal for Propane Gas

(C) Soft blue flames:
Normal for Natural Gas

PROPANE CONVERSION INSTRUCTIONS
31-2003347 Rev. 0   12-24

CGY366, C2Y366, C2Y486, CGU366, CGU486

C.  Pull electric elements 
out until terminals reach 

Lower front edge of 

Screws.

Screw and then 

G.  Adjust the shutter setting per 
the chart.

element. Place the unused 

future use.
from only the one selected. Once air is purged from the supply 

Quality of Flames 
(A) Soft blue flames—
Normal for natural gas

 
outer cones—
Normal for propane gas

CHECK SURFACE BURNERS

CAUTION  

cause gas leaks. 



Plusieurs anneaux Brûleur rond

Chapeau de 
brûleur

Chapeau de 
brûleur

Tête de 
brûleurTête de 

brûleur

BaseBase

située 

ouverture 

située 

ouverture 

Support 
de tube 

Tube 

Vis de 
support 
de tube 

Vis de 
retenue de 
brûleur

Brûleur à induction d’air

Base

Chapeau de 
brûleur

B.  Soulevez le dalot à graisse en fer 
forgé. Retirez-le en glissant la plaque 

des languettes de retenue le long du 
bas.

C.  Retirez les 4 vis du support du tube 

D.   
  

E.  

  

dans le futur.
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boîte des fusibles.

CONVERSION DU RÉGULATEUR DE 
PRESSION

CONVERSION DES BRÛLEURS DE LA 
TABLE DE CUISSON

A.  

OUTILS REQUIS :
• Clé réglable

INSTRUCTIONS POUR LA CONVERSION 
AU PROPANE

PROPANE

NAT
pour desserrer

Régulateur du four

AVIS :

naturel.

AVERTISSEMENT  

CONVERSION DE L’ORIFICE DE LA PLAQUE 
CHAUFFANTE (modèles C2Y486 et CGU486 seu-

lement)
AVERTISSEMENT   Risque d’explosion

1.  Utilisez un tournevis dont la 

pression.

à la position du gaz propane et 
réinstallez dans le régulateur.

Régulateur de la table de cuisson

Régulateur 
de la table 

(Ne 
pas serrer excessivement).

REMARQUE : 
Retirez les 2 vis 

pas les vis les plus 

niveau.Vis de serrage

niveau

des brûleurs.

Trousse de 

au propane

Régulateur du four

Position pour 
gaz naturel

Position pour 
propane

95

III

Denotes 0.95mm Orifice size opening
Denotes LP (Propane)

Mijotage (C)
Marque

Principal
Marque

Marque

Gril
Marque

Cuisson
Marque

Principal 
(C1,C2,C3)

Marque

Principal
Marque

Principal
Marque

114L

REMARQUE : TOUTES LES CUISINIÈRES À GAZ DE 48 POUCES 
ONT 2 RÉGULATEURS. TOUTES LES AUTRES GAMMES ONT 
SEULEMENT 1 RÉGULATEUR. L’EMPLACEMENT VARIE SELON 
LE MODÈLE.



vissez la vis intérieure. Répétez pour tous les robinets.

RÉGLAGE DES FLAMMES BASSES SUR 
LES BRÛLEURS DE LA TABLE DE CUISSON PUISSANCE CALORIFIQUE DES BRÛLEURS : BTU/H

Gaz nature (NG) 5 po de colonne d’eau

BRÛLEUR TAUX 
BTU

DIAM. 
ORIFICE MARQUAGE

AvG

C S/O

C1 S/O

C2 S/O

S/O

AvC, ArC

ArG, ArD

AvD

Vis de réglage pour tous les autres 
brûleurs

Vis de réglage pour le brûleur à 

Vis de réglage pour Retirer la vis en 

à la vis de réglage de 

RENSEIGNEMENTS SUPPLÉMENTAIRES

Chapeau 
de brûleur

REMARQUE SPÉCIALE :

CONVERTIR L’ORIFICE DU BRÛLEUR DE CUIS-
SON AU FOUR (modèles CGY366 seulement)

A.  

B.  

C.  Glissez le bas du four 

D.  Retirez la vis du 
brûleur.

E.  Soulevez le devant du 

F.  

G.  
le tableau.

H.  
pour réinstaller le brûleur 

éventuelle dans le futur.

Vis de retenue

Bas du 
four

Vis de brûleur

Supports

Pattes de support 

brûleur-étendeur

CONVERTIR L’ORIFICE DU BRÛLEUR DE 
GRILLAGE (modèles CGY366 seulement)

A.  
B.  

de grillage

Vis de Vis de 

-

grillage

Vis de brûleur

de grillage

RÉGLAGE DE L’OBTURATEUR D’AIR POUR LES 
BRÛLEURS DU FOUR  

(modèle CGY366 seulement)

dessus.

4. Réinstallez la porte du four.

leurs caractéristiques.

du four.

grillage.

BRÛLEUR
Réglage de l’obturateur 

d’air pour le propane
Réglage de l’obturateur d’air 

pour le gaz naturel (NG)
Bake
Broil

Vis

  
supplémentaire de l’obturateur d’air du brûleur de cuisson au 

(B) ou (C), selon le type de gaz utilisé. Avec le gaz propane, il 
est normal d’observer une certaine quantité de jaune au bout 

au début, laquelle devrait 
disparaître sous peu.

Lorsque tous les réglages 
sont faits et les résultats 

 a.  Resserrez les vis des 

AVERTISSEMENT  

1/2 à 3/4 po 

CÔNE INTÉRIEUR 
DES FLAMMES

BRÛLEUR DE FOUR 
OU DE GRILLAGE

(A) Flammes jaunes :
Réglage supplémentaire 
requis

(B) Bouts jaunes dans les 
cônes extérieurs :
Normal pour le propane

(C) Flammes d’un bleu 
doux :
Normal pour le gaz naturel

D.   Retirez les 4 vis de 

F.  Utilisez une douille de 1/2 po pour 

grillage.

tableau.

réinstaller le brûleur de grillage et 

utilisation éventuelle dans le futur.

 

longues ne sont pas 

(A) Flammes bleu 
clair

naturel

(B) Pointes jaunes sur 

propane

VÉRIFICATION DES BRÛLEURS  
DE SURFACE

 BRÛLEURS DE SPÉCIALITÉ 
  Brûleur à plusieurs anneaux 

tandis que vous vissez la vis intérieure. 

LO en ajustant la vis de réglage à la droite de la tige de valve.

INSTRUCTIONS POUR LA CONVERSION AU PROPANE
31-2003347 Rev. 0   12-24

CGY366, C2Y366, C2Y486, CGU366, CGU486

198

III

Denotes 1.98mm Orifice size opening
Denotes Natural GasN Désigne le gaz naturel

ATTENTION
dans la soupape.

provoquera des fuites de gaz.



Quemador 
Espiralado

Capilar

Capilar

Capilar

B.  

C.  

D.  
  

E.  

  

 

INSTRUCCIONES DE CONVERSIÓN A PROPANO
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CGY366, C2Y366, C2Y486, CGU366, CGU486

CONVERSIÓN DEL REGULADOR  
DE PRESIÓN

CONVERSIÓN DE LOS QUEMADORES DE 
LA SUPERFICIE DE COCCIÓN

A.  

HERRAMIENTAS REQUERIDAS:
• 
• 

• 

• 

• 

• 
• 
• 

INSTRUCCIONES DE CONVERSIÓN A 
PROPANO

PROPANE

NAT

Regulador del Horno

AVISO :

ADVERTENCIA

95

III

CONVIERTA EL ORIFICIO DE LA PLANCHA 
(Modelos C2Y486 y CGU486 únicamente)

ADVERTENCIA   Riesgo de Explosión

de la 

 
(No ajuste en exceso).

NOTA: 

Anillo múltiple Quemador 
redondo

Tapa del 
Tapa del 

Tapa del 

Hervir (C) Principal

Plancha

Asar

Bake

Principal (C1,C2,C3)

Principal

Principal

NOTA: TODAS LAS ESTUFAS A GAS DE 48” CUENTAN CON 2 
REGULADORES. TODAS LAS DEMÁS ESTUFAS TIENEN SÓLO 1 
REGULADOR. LA UBICACIÓN VARÍA DE ACUERDO AL MODELO.



media.

AJUSTE LA CONFIGURACIÓN DE LLAMA 
BAJA EN QUEMADORES DE LA SUPERFICIE 

DE COCCIÓN

CALIFICACIONES DE POTENCIA DE LOS QUEMADORES: BTU/HR
Gas NG (Natural), 5” W.C.P. (Presión de Columna de Agua)

QUEMADOR ÍNDICE 
DE BTU

TAMAÑO DEL 
ORIFICIO

CALIFI-
CACIÓN

C

C1

 

INFORMACIÓN ADICIONAL

NOTA ESPECIAL:

CONVIERTA EL ORIFICIO DEL QUEMADOR 
PARA HORNEAR  

(Modelo CGY366 únicamente)

A.  

B.  

C.  

D.  

E.  

F.  
G.  

CONVIERTA EL ORIFICIO DEL QUEMADOR 
PARA ASAR (Modelo CGY366 únicamente)

A.  

B.  

AJUSTE DE LAS CONFIGURACIONES DEL 
OBTURADOR DE AIRE PARA QUEMADORES 

DE HORNO (Modelo CGY366 únicamente)

La llama del quemador del horno se deberá observar 

forma apropiada.

QUEMADOR

CONFIGURAR EL 
OBTURADOR DE AIRE PARA 

PROPANO

CONFIGURAR EL 
OBTURADOR DE 

AIRE PARA GAS NG 
(NATURAL)

de aire

  NOTA: Si las llamas del quemador se ven como (A), será 
necesario un mayor ajuste del obturador de aire del 
quemador para hornear. El aspecto de la llama normal se ve 
como en (B) o (C), dependiendo del tipo de gas que use. Con 
gas propano, es normal que haya algunas puntas amarillas 
en los conos exteriores.

ADVERTENCIA  

ENTRE ½” Y ¾” 

CONO INTERIOR 
DE LA LLAMA

HORNO/ QUEMADOR 
PARA ASAR

(A) Flamas amarillas:
Ajuste adicional es requerid

(B) Puntas amarillas en el 
cono exterior: Normal para
gas LP.

(C) Flamas azul claro:
Normal para gas Natural.

INSTRUCCIONES DE CONVERSIÓN A PROPANO
31-2003347 Rev. 0   12-24

CGY366, C2Y366, C2Y486, CGU366, CGU486

Calidad de las Llamas (A) Llamas azul 
suave – 

(B) Puntas amarillas 
en conos externos – 

CONTROLE LAS CABEZAS  
DE LOS QUEMADORES

 QUEMADORES ESPECIALIZADOS 
  Quemador de Anillo Múltiple - 

198

III

N

PRECAUCIÓN  


